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21. Marz 2010

Fruhlingsanfang
11:30 - 14:00 Uhr

02. April 2010
Karfreitag
11:30 - 14:00

04. April 2010
Ostersonntag
11:30 - 14:00

18. April 2010
Familientag
11:30 - 14:00

02. Mai 2010
11:30 - 14:00
09. Mai 2010

Muttertag
11:30 - 14:00

23. Mai 2010
Pfingsten
11:30 - 14:00

06. Juni 2010

11:30 - 14:00

Wir bitten um Tischreservierung

GastroRalender Mdrz bis Juni 2010

Fit in den Frihling Schlemmen ohne Reue auch in der Fastenzeit leichte Speisen vom Buffet

Pastasalat mit Artischocken, Avocado-Papaya-Carpaccio mit Flusskrebsen, Lamm-Dattel-Spiesse mit Schafskése,
Fenchelsalat mit Zitrusfriichten, kalte Putenrélichen mit Birnencreme,Reissalat mit Paprika, Ingwer-Gurkensuppe, Entenbrust
auf Spinat mit Schalotten, Lachs auf Bohnenpiree, Poularde mit Gemusesticks und Kerbeldip. Fruchtige Dessertauswahl.

Frisch auf den Tisch ein ganz besonderer Fang mit Fischspezialitdten und mehr vom Buffet
Fischeintopf, Frihlingssalate, Quiche mit Flusskrebsschwénzen, Kabeljau in Sauerampfersauce, Donauwaller auf Wirsing,
fritierte Sardellen und Tintenfische mit Tomatensauce, Miesmuscheln im WeiBweinsud, Gratinierter Pilaw mit Zander und
Marktgemise, Kasebrett, Reisflammerie mit Friichten. Germknédel mit Mohn, Nougatmousse, Limonentarte,

Osterlamm und mehr, Buffet mit vielen Uberraschungen

Saisonsalate und Gemiisesticks mit pikanten Dips, Lammricken mit Fenchel und Oliven, Roastbeef mit Pilzkruste und
Gemisestrudel, geschmorte Ochsenbacke mit Karottenpiree und Staudensellerie, Involtini di Vitello auf Safranrisotto,
Kalbsbraten mit Peperonata und Kartoffelgratin, Tafelspitz mit Frankfurter griiner Sauce. Eisplatte und Obstsalat.

Schnitzelbuffet
Frahlingssalate, Schnitzelauswahl von Pute, Schwein und Kalb mit jahreszeitlichen Beilagen, Bolognesersauce, Pfeffersauce,

Kasesauce, Pilzrahmsauce, Gefligelrahmsauce, Paprika-Chili-Sauce. Dessertauswabhl.

Schone GrifRe aus dem Garten, frisch auf den Tisch

erntefrische Salate , Rahmsuppe von Erbsen und Zuckerschoten mit Minze, Tortillas gefillt mit Gemise und Lamm,
Rindfleischtopf mit griinen Tomaten, Spareribs mit BBQ-Sauce und gebackenen Kartoffeln, Zander mit gefullten Kohlrabi,
Penne mit Tomaten und Kopfsalatpesto, Schweinefilet mit grinem Spargel, Tacos mit Lauchfullung. Dessertvariation.

Muttertagsbuffet, internationale Spezialitaten, von allem nur das Beste mit Herz
Spargelrdlichen mit Seranoschinken ,Shrimpscocktail, Vitello Tonnatovom Kalb, gebratene Edelfische mit
mediterranem Gemuse, Raucherlachs mit Preiselbeersahne, Rinderhuft mit Abensberger Spargel, gratinierte
Schweinefiletmedaillons, Tandori Hihnchen mit exotischen Friichten, Lachsschnitte mit Polenta.
Dessertauswahl von Marllenknédel, Panna Cotta mit Rhabarber, Erdbeertiramisu, Mousse au chocolate.

Mediterrane Kdstlichkeiten vom Buffet und Abensberger Spargel

Spargelsalat, Melone mit Parmaschinken, Antipastiauswahl, Saltimbocca mit Gnocchis Romana, Piccata Milanese mit
Spaghettinis, Huhn Cacciatora mit Pancetta und Kréuterravioli, Ratatouille, Stifado Napolitana, Spargel mit Sauce Hollandaise,
Lammkotelette mit grinen Bohnen und Kartoffelkrapfen. Eisplatte, Palatschinken mit Friichten, Crema Catalana,

Sonnenktiche pur, das Leben genief3en und der Himmel schaut zu

Saftiges vom Grill mit knackigen Salaten
Huftsteak,Spareribs, marinierte Spiesse mit Schwein, Rind, und Lamm, Hihnchenspiess mit Gemuise, dazu Ofenkartoffel,
Pommes frites, Aiolibaguette, pikante Dips und kdstliche Marinaden, gegrillte Banane mit Honig ind Ingwer.
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pro Person

Kinder bis 12 J.

pro Person

Kinder bis 12 J.

pro Person

Kinder bis 12 J.

pro Person

Kinder bis 12 J.

pro Person

Kinder bis 12 J.

pro Person

Kinder bis 12 J.

pro Person

Kinder bis 12 J.

pro Person

Kinder bis 12 J.

Kinder sind immer herzlich willkopmmen - bis 6 Jahre Rostenfrei

19,90 €
9,90 €

19,90 €
9,90 €

21,90 €
12,90 €

14,90 €
7,90 €

19,90 €
9,90 €

25,90 €
12,90 €

21,90 €
12,90 €

15,90 €
7,90 €



